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Litauszki Zsolt és a Gundel Etterem receptje:
Oz Waldorf

Az 6zgerinc filét megtisztitjuk, folidban szorosan feltekerjiik, hogy szép format kapjuk, majd hiitébe
tessziik. A zellergumot megmossuk megtisztitjuk, aprobb darabokra vagjuk és egy kis voroshagymaval
¢és soval, borssal tejszinben feltessziik f6ni, ha meg fott, a zellerbdl termomix segitségével szép sima
plirét készitiink. A zeller szarakat megmossuk és zoldséghamoz6 segitségével eltavolitjuk beldle az
ereket, ezek utan 4-5 centisre daraboljuk. Az 6zgerinc filénket elGvessziik és a foliat eltavolitjuk, majd
forrd serpenydben eldsiitjiik, majd 180 fokos siitdben 3-4 perc alatt készre siitjik, ezt kovetéen langyos
helyen pihentetjiik, a pihentetés utan vagjuk csak meg. A zeller piirénket barna vajjal izesitjiik és
melegitjiik. A z6lddiot vékony karikakra vagjuk, a zeller szarakat blansirozzuk majd vajon atforgatjuk.

e Hozzavalok
6zgerincfilé  2kg
zellergumo  2db
zeller szar 1kg
zbldalma 2db
z6lddio konzerv 3db
vaj 100g
tejszin 2dl
) 20g

barna martas  2dl
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