Puskas Csaba és a Borkonyha Etterem receptje:

Gomba paprikas, ordaval és salataval.

e Hozzavalok:
550 g. orda
1 tojas
40 g. parmezan
8g.s0
65 g. liszt
btizadara 100 g.
baby paraj

A parajt serpeny6ben megfonnyasztjuk és dsszekeverjiik a tobbi hozzavaldval, majd tésztaba
toltjiik.

e Savanyitott salata:
50 ml yuzu 1¢
5gso
10 g cukor
1 kk dijoni
100 ml sz8lémagolaj
4 db szivsalata

A marinddhoz Osszekeveriink mindent. A salatat alaposan megmossuk és leszaritjuk majd
Osszekeverjiik a marinaddal.

e Gomba paprikas:
10 db szeletelt sonkahagyma
5 cikk fokhagyma
1 db paradicsom
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1 db tv paprika

3 kg csiperkegomba
fliszerpaprika, s, bors, kdmény
500 g tejfol

A hagymat lassu tlizon lepiritjuk, majd rarakjuk a paradicsomot, paprikat fokhagymat meg a
koménymagot. Belerakjuk a szeletelt gombat és kevés ideig piritjuk, majd megszorjuk a
fiszerpaprikaval, lefolidzzuk, és hagyjuk, hogy kiengedje a levét. A levet lesziirjiik €s tejfollel
behabarjuk.
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