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Puskas Csaba és a Borkonyha Etterem receptje:

e Zakuszka:
lkg voroshagyma
2kg padlizsan
2kg pritamin paprika
1 dl sz616mag olaj
3 babérlevél
80, bors

A padlizsant meg a paprikat faszénen grillezziik majd megpucoljuk. A véréshagymat finomra
vagjuk és az olajban alacsony héfokon 20 percig piritjuk. A padlizsant meg a paprikat aprora
daraboljuk és a hagymahoz keverjiik. [zesitjiik és alacsony héfokon masfél orat paroljuk.

e Soréleszt6 ropogos:
60 g BL 55, 60 g sor¢lesztd pehely, 40 g buzakorpa 1 ek. Olaj, 300 ml viz, 6 g so.

Minden alapanyagot dsszekeveriink €s 165 C©-on 30 percig siitjiik vagy amig kiszarad.
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