Sarkozi Akos és a Textira Etterem receptje:

Nyitott ravioli, gersli rizotto (pottyos tészta)

o Hozzavalok:
Liszt 2 kg
Tojas 6 db
Safrany 2 g
Gersli 10dkg
Ujhagyma egy csomag
Snidling egy csomag
Vaj 10 dkg
Parmezan sajt 5 dkg
Sé, bors
Salottahagyma 3 db
Fokhagyma egy gerezd
Sargarépa 1 db

o FElkészités:

A lisztbdl és a tojasbol gyurt tésztat készitlink.
Harom kiilonboz6 izesitési tésztat készitiink: normal, tintahal tintas, céklas.
A 3 kiilonb6zo6 tésztat vékonyra nyujtjuk, majd pottyds formara formazzuk.

A salottahagymat finomra vagjuk majd egy kevés olajon megfonnyasztjuk. Ezutan
hozzékeverjiik a gerslit majd zoldség alaplével, vagy huslevessel készre f6zziik.
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Télalés el6tt vajjal és parmezan sajttal krémesitjiik.

[z16s szerint zoldségekkel dusithatjuk a rizottot.
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