Dédolle, voroshagyma, tejfol, mustar, sor

Elkészités:

=

A dodolléhez a burgonyat sdagyon besiitjiik kb. 180 C fokon 30 perc alatt.

2. A hagyma lekvarhoz a voroshagymat félfére vagjuk, a sulyahoz képest 20% szalonnat

pedig brunoasra, ezt barna vajon karamellizaljuk.

A tejfolt egy csipet soval kikeverjiik és szifonba t6ltjiik 2 patronnal.

4. A vékonyra szeletelt szalonnat két tepsi és zsirpapir kozott 180 fokon 2x6 perc alatt
ropogosra siitjiik. Papirtdrlon leszaritjuk.

5. A megpucolt burgonyat attorjiik, 6sszedolgozzuk a liszttel, soval és siilt
fokhagymakrémmel, majd két kandl segitségével azonos méretiire €s formajara
galuskdzzuk.

6. 180C fokon aranybarmara siitjiik.
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