Kukorica malé, szilva, szokecsokoladé

Elkészités:

1. A maléhoz: 112g vajat, 99¢g tojast, 2549 kukorica piirét, 248g kristalycukrot, 2259
lisztet, 10g siitéporral a szaraz anyagokat dsszekeverjiik, a folyékony hozzavalok
legyenek szobahémérsékletiiek, a tojast felver;jiik a vajjal, utana hozzaadjuk a
kukoricapiirét és a szaraz anyagokat, formaban 170C-on 24-35percig siitjiik.

2. A raguhoz a szilvat 0sszevagjuk, friss fliszerekkel (tarkony, zsalya, kakukkfii) és
piritott kukoricéval bekeverjiik.

3. A meleg székecsokoladé habhoz 250g székecsoki, 250 tojasfehérje, 150g vajat 65
fokig emulgealunk vizgdz f616tt, majd szifonba toltjiik és melegen tartjuk.

4. A kukoricahajat ropogosra siitjiik 200C fokos forrd olajban.
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