Szarvas, zeller, fenyd, vargdnya
Elkészités:

1. A grillben szenesitett zellert megpucoljuk, barna vajon felfézziik alaplével, majd
thermoban homogén és massziv krémet készitiink.

2. A fenyOmagot siitdben megpiritjuk.
3. A feny6 emulzidhoz 3 tojassargajabol majonézt készitiink fenyd olajbol.

4. A fenydagon flistolt zellert fagyasztva vékonyan szeleteljiik, majd faklyaval
ramelegitiink.

5. A megtisztitott htist korbe kérgezziik, majd 56 fokon folyamatosan forgatva készre
huzatjuk és talalas elott ismét korbe kérgezziik.

6. Télalasnal savanyitott fenyOriiggyel talaljuk és varganya porral megszorjuk.
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