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Jahni Laszlo-Kistiicsok étterem

Balatoni ételek uj felfogasban

Paprikas krumpli “dodolle” fiistolt kolbasszal

Hozzavalok egy fére:

- flistolt szalonna 20 g

- voOroshagyma 20 g

- flszerpaprika 5 g

- burgonya (f6z06 fajta) 120 g
- zOldség alaplé 3 dl

- rétes liszt 30 g

- kenyérmorzsa 10 g

- fiistolt kolbasz 50 g

- 80, bors, zsir

Elkészités:

A fiistolt szalonnat kipiritjuk, (félre tessziik kés6bbre), majd a zsirjaban finomra vagott
vOroshagymat piritunk, kevés fiiszerpaprikat adunk hozza és a tisztitott darabolt burgonyat.
Felengedjiik zoldség alaplével €s puhara fozzik a burgonyat. Lesziirjiik, a fézdlevét
beforraljuk, hozzaadjuk a fiiszerpaprika nagyobb részét és hig martassa redukaljuk. A
burgonyat attorjiik és zsiron rétesliszttel alaposan hokezeljiik. A liszt nyers izét f6zziik el, akkor
van kész, ha elvalik az edény falatol és a f6zOkanaltol. Evdkanallal formazzuk és beburkoljuk
a piritott szalonna, kenyér és kolbasz-morzsa keverékével. Talalaskor a paprikas burgonya
szoszba helyezziik a morzsdba forgatott burgonya galuskat, talaljunk hozza siilt kolbaszt,
esetleg frissitd ecetes vagy kovaszolt, kockazott uborkat.
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