Puskas Csaba Attila- Borkonyha

Ordas palacsinta:

Orda téltelék: 1 kg orda, 180 g cukor, 4 g kaffir lime héj, 16 g kapor, 60 g tejfol, 4 g s6

Zoldfiiszeres sodo: 200 g tej, 200 g tejszin, 2 db citromnad, 10 g kakukkfii, 4 g kardamom, 1
db vanilia, 80 g cukor, 70 g tojassargaja, 25 g bazsalikom paszta.

A tejet, tejszint, citromnadat, kakukkfiivet, kardamomot, vaniliat felforraljuk. A tojasok
sargajat cukorral 0sszekeverjiik és az izesitett tejjel egyiitt angolkrémet készitiink. Ha Kihiilt,
bazsalikom pasztaval izesitjiik.

Kapor Olaj: 400 g kapor, 40 g petrezselyem, 480 g sz6l6mag olaj, 80 fokig turmixoljuk, majd
lesziirjiik.

Citrus gél: 130 g sudachie piiré, 100 g lime 1¢, 350 g viz, 110 g cukor, 15 g agar agarral
Osszef6zziik, Kihitjik, majd leturmixoljuk.
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