Puskas Csaba Attila-Borkonyha

Tojdasos nudli:

Hozzavalok:

Burgonya nudli:

600 g puhara siilt burgonya
4 tojassargdja

160 g reszelt parmezan
200 g BL 55

A burgonyat egy nappal készités el6tt megsiitjiik és hagyjuk kiszikkadni. Osszekeverjiik a
tobbi hozzavaloval és 10 cm-es rudakat vagunk beldle. Kifézziik sos vizben és vajmartas meg
viz keverékében megforgatjuk.

Szaritott tojas: A tojasok sargajat 1-1 aranyu so-cukor oldatba rakjuk 2 napig, ezutan alaposan
atmossuk ¢s 75 C fokon egy éjszakat szaritjuk, majd hideg fiistoldben 8 oran keresztiil
fistoljiik.

Tojaskrém:

1 kg tojassargaja 75 C 25 percig hokezelve,
10 g so,

23 g sotét balzsamecet,

kolbasz zsir,

100 -200 g viz az allag javitasdhoz

A tojast hokezelés utan lehtitjiik, majd thermomixbe rakjuk és a tobbi alapanyaggal
leturmixoljuk.
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