Erhardt Etterem
A vidék gasztronomidja

Kalacs:

Hozzavalok:

- 0,45 kg BL55 finom liszt
- 0,05 kg teljes kidrlésti tonkoly liszt
- 0,23 kg tej / +0,015 kg tej a kenéshez
- 0,03 kg cukor
- 0,05 kg vaj
- 0,01 kgso
- 2 db tojassarga / +3 db a kenéshez
- 1citrom
- 1 narancs
- 0,025 kg ¢leszto
diszitéshez siités utan
- 0,02 kg vagott pisztacia
- 0,01 kg liofilizalt malna
- 0,01 kg diszité cukor

Elkészités:

Minden 0sszetevot dagasztd csészébe tesziink, a vaj kivételével, amelyet 2 perc utan
adunk a tésztahoz 10 perc lassu 1 perc gyors dagasztas, tésztah6fok melegben 22-25 fok.
Tésztaérés 30 perc, osztas, pihentetés, sodras, nyujtas, fonas, tojasozas, kelesztés 20-40
perc, masodik tojasozas, diszit6 cukor szoras. siités 180 fok 25-30 perc.
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