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* Szalonkepes
marcipanosok

Unnepek idején nagy dilemma, mi kertiljon

az izérzékeny felhaszndlo kardcsonyfdjdra.

Ha a marcipdnos szaloncukrot részesiti elényben,
a Magyar Konyha segit az eligazoddsban.

SzOoveg: Salamon Csaba

hagyomanyos,
fondant-alapu
szaloncukor ma mar
_ szinte alig kaphato,
a prémiumtermékek
tobbsége inkdbb
bonbonszerd,
tomény desszert. A valasztékbdl ta-
lan még a marcipanos az, amelyet
igényesebb termeldk is készitenek,
ezért tesztiinkho6z étcsokolddés
marcipanos szaloncukrokat szerez-
tlink be. A tesztet a szaloncukor
boltokban valé megjelenésére -
november kozepére - iddzitettiik.
Néhany termeld, példaul a Ghraoui
vagy a Cadeau manufaktura ekkor
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SULYAN
mézes-narancsos
marcipanos
PONT:

00

Puha marcipan,
izében kandirozott
narancs dominal.

9800 rixs
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2

AUGUSZT
(Fény utca)

0606

Puha, természetes
mandulaizl
marcipan.

12 000 rie

3

DAUBNER

PONT:
00

Krémes marcipan
erételjes
keserlimandula-
aromaval.

7000 FT/KG

3

SOMMER

06
Hagyomanyos
marcipan karakteres
mandulaizzel.

9100 FT/KG

3

CSOKISS
belga csokis,

marcipanos
PONT:

00

Puha, erételjes izl
marcipan.

14 990 FT/KG
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még nem készitett, masok - mint
a Demeter vagy a Lissé -

marcipanos szaloncukorral
nem rukkoltak még eld. Va-

PONTOZAS

lahol csak izesitett marcipa-
nos terméket kaptunk, ezek-
nél a tablazatban jelezziik,

A pontozas a szokasos 20
pontos rendszerben tortént.
AzsUri altal adott pontszamok

ha nem alap étcsokoladés
marcipan kerilt a zstri elé.

A teszt a Stand étterem-
ben zajlott. A zs{iri tagjai:
Bdlint Levente, Ben Morris,
Bird Lajos, Hamvas Zoltan,
Kelemen Helmut, Madary
Orsolya, Nagy Rébert, Segal
Viktor.

EREDMENY

Az elsé helyezést a veresegyhdzi

(tételenként a legalacsonyabb
és a legmagasabb
pontszamot figyelmen kiviil
hagyva) alapjan allitottuk
fel a tesztalanyok kozotti
sorrendet, a jelzett pontszam
azilyen médon szamolt
6sszpontszambol képzett
atlag, 0,5-re kerekitve.

Sulydn cukréaszda terméke nyerte
el. A cukraszda az utébbi években
nagy hangsulyt helyez a mingségi
alapanyagokbdl késziilé szaloncu-

kor készitésére. A teszt idején

csak izesitett marcipanos
szaloncukrokat arultak,
ezek koziil a mézes-na-
rancsos verziot va-
lasztottuk, a zslirinek
tetszett a kandirozott
naranccsal kombindlt
marcipan.

A masodik helyre a bu-
dapesti, Fény utcai Auguszt

Cukraszda szaloncukra kertilt.

Termékiik krémes allagu klasszi-
kus, a mandula természetes izét

kedvel6knek ajanlott.

Harmadik helyezést a hasonld
pontszamokra tekintettel harom

terméknek is kiosztottunk.

Jo
DAMNICZKI

000

Kénnyed, szinte
zselés allag,
tiszta, narancsos
marcipanizzel.

12 000 rie

k_sz_20-21 szaloncukiteszt_02.indd 21

JO
STUHMER
Aranydesszert

00

Csokoladékrémes
marcipan.

10 990 rie

A budapesti Daubner és Sommer

cukraszdak, valamint a dunaujva-

rosi Csokiss manufaktiura marci-
panja egyarant krémes dllagu,
W Daubneré er6teljesebb
P S izvildgu, a masik kettd-
ben inkabb letisztult
mandulaiz érezhetd.

A pontszamokat
tekintve nem sokkal
maradt el t6liik a szé-
i kesfehérvari Damnicz-

9 ki cukrdszda terméke.

'F} Az 6 kinalatuk gerincét
a gylimolcsalapu véltozatok
jelentik, de marcipanos szaloncuk-
ruk is hasonld technikaval késziil:
a masszat nem hidegen préselik,
hanem melegitve, naranccsal
megkent formaba ontik, igy a tisz-
i ta iz megGrzése mellett konnyd,

NIRRT

Jo
SZAMOS

G0

Klasszikus, tdomor
krémes marcipan.

8500 ke

Ajanlhatd
TESCO FINEST

po6rkolt mandulas
marcipanos

PONT:

0006

Porkolt mandulaval
feldobott klasszikus
marcipan.

10 667 FT/KG

szinte zselés allagu szaloncukor
a végeredmény.

A nagyobb, kézismert gyartok
sokfelé kaphatd termékei is jol
szerepeltek.

A tablazatban szerepld arak, ha
a termék tobbféle csomagolasban
is elérhetd, a kimért valtozatra
érvényesek.

Szaloncukorpapir-
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Ajanlhato
SZERENCSI
voros afonyas
libecki marcipanos
PONT:

00

Szokasosnal kicsit
szarazabb, tomor
marcipan aszalt
gylimélccsel.

9344 FT/KG
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