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Husvétkor a kaldcs
becsatlakozik az iinnepi
ételek sordba. A hiisvét jdl
ismert jelképe, a tojds

a kenyérben is megjelenik,
1gy lesz beldle kaldcs,

a negyvennapos bojt utdan
asztalra kertld sonka
mélto korete.

A Magyar Konyha és a
Pannon Gasztronomiai
Akadémia kozos tesztjével
azoknak segitiink, akik
pékségben vdsdroljdk meg
ezt az innepi finomsdgot.
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26 ®* magyar konyha
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Gsvét idején
sokfelé keriil édes
kaldcsszertség az
asztalra. A mai,
hosszukas kala-
csokkal szemben
régebben a kerek
forma volt jellemzé. A szerb Cesni-
cavagy gorog krisztopszomo ma is
ezt a hagyomanyt koveti, tetejiiket
gyakran disziti keresztforma.
Kezdetben a fonott kaldcsot is kor
alakura formdztak, az egymasba
fonddo tésztacsikok a téviskoszo-
rut szimbolizaltak. A gérog fonott
cureki lehet kerek és hosszukas

is, gyakran vordsre festett tojasok
is kikandikalnak bel6le. Az olasz
»husvéti galamb” (colomba di
Pasqua) modernebb taldlmany,
panettonetésztabdl késziil.

Mivel a magyar kaldcs husvétkor
nem a bogre kakad, hanem a
sonka mellé tarsul, nem baj, ha
nem desszertszerten édes, az sem
baj, ha sés. Sokan otthon siitik, de
a pékségek is késziilnek ilyenkor
a sajat verzidjukkal. Tesztlinkben
a kisebb pékiizemek kindlatat
igyekeztiink felmérni. Friss
termékrdl 1évén szd, a kalacsokat
a teszt napjan szereztiik be, ezért
most jobbara a Budapest kornyéki
kindalatbél tudtunk valogatni.

A LEGJOBBAK
A két legjobb eredményt elérd
kalacs kozel egyforma pontszamot

kapott, ezért két elsé helyezettet

is hirdetiink. A Budapesten (és
Szentendrén, Veresegyhazon) bol-
tot lizemeltet6 Panificio di Basilico
kaldcsa esetében a zstirit a kaldcs
allaga nytgozte le. Az Artizan
pékség kaldcsanal inkabb a gaz-
dag izt emelték ki. Masodik helyen
az Aram pékség végzett, kalacsuk
konny tésztaju, kelld beltarta-

iGY TESZTELTUNK

Vaktesztelés tortént, a zslritagok
(Dalnoki Bence, Babik Edit, Balint
Levente, Ben Morris, Bir6 Lajos,
Juhos Jozsef, Nagy Robert és
Okvatovity Déra) sorszémozott
mintakat kostoltak. A Stand étterem
biztositotta a teszt helyszinét.

A pontozas 20 pontos rendszerben
tortént. A zstri altal adott
pontszamok (tételenként a
legalacsonyabb és a legmagasabb
pontszamot figyelmen kivil hagyva)
alapjan allitottuk fel a tesztalanyok
kozotti sorrendet, a jelzett
pontszam az ilyen médon szédmolt
6sszpontszambil képzett atlag,
0,5-re kerekitve.

lommal, izében erdsen tojasos
karaktert hordoz. A bronzérmet

megszerzd Pipacs vilagos szind,
tomor veknije ranézésre inkabb
kenyérnek, mint kaldcsnak tiinik,
de izében hozza azt, amit egy
kalécstél elvarunk. Osszességében
mindegyik, a tdbldzatban szerepld
termék megfeleld lehet az iinnepi
asztalra.
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