Bir6 Lajos-Szalkai Pal

Gongyolt baranygerince ..,Gundel” modra

Hozzavaldk:

Csontozott 2 barany praddal totve

Prad: darélt hus, tejszin, s, bors, kakukkfii, snidling

Pac: s, bors, finomra vagott fokhagyma, tejfol- joghurt:3:1
Roladnak feltekerjiik, bekenjiik a paccal,

Siités: oliva olaj, 130°C-on, 2-2,5 dran at.

Talalas: szeletelt barany gerinc, gomba veluté, spendt krém, reszelt sajt, fiistolt marhanyelv
julienne-re vagva.

Koret: duchesse burgonya, 6rdogszekér gomba
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