Horvath Attila-Hossza Tanyér-Hosszuhetény

Zeller, korte, fehérbor, dio

. Fehérbor martas:
* 1 lalaplé

* 1 1tejszin

* 1 palack fehérbor
* egész bors

* babérlevél

* SO

* sonkahagyma

az Osszetevoket alacsony homérsékleten redukaljuk.

Korte chutney:

* 1 db sonkahagyma

* 6 db korte

* cukor

* vaj

*s0

* bors

* almaecet

* chili

a kortét apro kockakra daraboljuk. A cukrot karamellizaljuk, hozzaadjuk a

vajat és dinsztelt hagymat. Ratessziik a kortét, fiiszerezziik és fozziik.
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Dio:

* 200 g dio6

* 100 g cukor

* 25 ml viz

* fiistolt paprika

a cukorszirupban a porkolt diot atforgatjuk, fiistolt paprikéaval izesitjik.
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