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A Pannon Gasztronémiai Akadémia Egyesiilet Chef de partie gasztro-edukaciés
programot hirdet az alabbiak szerint:

A gasztro-edukacios programon az eléadasokat, a két Michelin csillagos Stand
Etterem sous chefje, Ben Morris fogja tartani.

,Creation starts with imagination - Az alkotas a képzelettel kezd6dik.”

Ben a konyhamivészettel mar fiatalon megismerkedett, a konyha minden teriletén
szerzett tapasztalatot. Hazaja (Anglia) mellett dolgozott Franciaorszagban és
Ausztriaban is. 2018-ban koélt6z6tt Magyarorszagra, ahol belecsdppent a fine dining
vilagaba kulonb6z6 budapesti éttermekben. Megismerkedett a magyar
alapanyagokkal és izekkel, hagyomanyokkal, melyeket nagyon megkedvelt. Ezutan
a Standba vezetett az utja, ahol kozel négy éve sous chefként dolgozik.
Folyamatos fejl6dés, kisérletezés jellemzi. Az allandéan mozgasban |évé Benjamin
Morris visszatér februarban egy két napos workshop oktatassal. Ezuttal is angol
nyelven, magyar forditassal és magyar receptekkel:

»Idén két olyan témat érintink, amely irant a legnagyobb érdekl6dés és igény merult
fel a tavalyi év soran.

Pannon Gasztrondmiai Akadémia Egyesitilet-1082 Budapest, Corvin sétany 2/C 1.emelet
2.ajté www.pannonga.org



http://www.pannonga.org/

N\

(o)

A programok helyszine minden alkalommal a Stand Etterem (Budapest, Székely
Mihaly u.2., 1061 https://standrestaurant.hu/hu)

Részletes programleiras:

Hétf6i napok, 9:00 — 16:00 6raig, alkalmanként maximum 10 fé részvételével.

Javasolt érkezés 8:30

9-10 kozott Ben egy kis felvezet6t fog tartani, hogy mirél is fog szélni a nap, mit fognak
csinalni, bemutatja az alapanyagokat, munkafolyamatokat.

Elsé blokk: 10:00-13:00

A délelétti idészakban elékészileti munkalatok, a délutani blokkban az ételek befejezése és
talalasa lesz. Mindkét blokkban workshop jelleggel, a résztvevék készitik az ételeket.

Ebéd: 13:00-14:00

Masodik blokk: 14:00-15:30

Téma:

A professzionalis f6zés mivészete a 2 Michelin csillagos Stand étterem angol sous
chefjének szemén keresztil

Eléadas angol/magyar nyelven, magyar receptekkel, 2 hétfén az alabbiak szerint:

1. Szo6szok
Datum: februar 10., hétfé

Kdzkivanatra bemutatom, hogyan készitsink tdkéletes szdészokat, martasokat, és
pecsenyeleveket egy-egy hus és halétel mellé, vagy akar egy vegetarianus fogas
kiegészitéseként.

2. Grill
Datum: februar 24., hétfé

Merdljunk el egyutt a japan grill hasznalataban, tapasztaljuk meg egyutt, hogyan tudjuk
atadni ételeinknek a legtébb izt a kulénb6zé technikak alkalmazasaval. Megmutatom,
hogyan tudunk benne zdldséget sutni egészben, halat flstélni nyarson, hdst sitni,
vagy eéppen zoldséget izesiteni.”

Pannon Gasztronémiai Akadémia Egyesulet-1082 Budapest, Corvin sétany 2/C 1.emelet
2.ajté www.pannonga.org



http://www.pannonga.org/
https://standrestaurant.hu/hu

N\

(o)

A programrdl fotdédokumentacio készul, ezért a részvétel soran szeretnénk kérni fehér
szakacskabat, fekete nadrag és cipd viselését (illetve sajat konyharuha és kés biztositasat).

A programon valo részvétellel jelen lévék elfogadjak, hogy a program soran roluk készitett
kép-, és hangfelvételt a Pannon Gasztrondmiai Akadémia Egyesdulet térbeli és id6beli
korlatozas nélkul felhasznalhatja, elsédlegesen a kozosségi médiafellletein.

Az ételek elkészitéséhez szilkséges eszkdzokrdl és alapanyagokrél az Akadémia
gondoskodik.

A programsorozat 2 alkalmas egyésszegli csomag ara:

50.000Ft / 2 alkalom / f6, mely a PGA Tagok szamara az Akadémia altal biztositott
kedvezményes ar: 40 000 Ft/ 2 alkalom / f6

A program dija a regisztraciot kbvet6en elGre utalassal fizetendd, a részvétel atruhazhato.

Szeretnénk jelezni, hogy az eléadason a féré6helyek szama limitalt, a jelentkezéseket
pedig a beérkezések sorrendjében regisztraljuk!

Szeretettel varjuk a jelentkezéseket az info@pannonga.org e-mail cimre legkésébb
2025. januar 31., péntekig, illetve bizunk benne, hogy az Ondk segitségével egy olyan
célkozonséghez is eljuthat az informacio, ahol valdban szikség van fejlesztésre.

A PGA korabbi programjain készilt fotokat az alabbi linken tekinthetik meg:
https://pannonga.org/gallery/

Varjuk Onéket sok szeretettel!
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