PANNON

PGA

Sajben Csaba
Vegetarianus fogasok
Madartej, pisztacia, szojaszész karamell
Madartej

kékusztej 700g
zabtej 700g
tojassargaja 15db
vaniliascukor 40g

cukor 60g

A hozzavaldkat thermomixbe helyezzik és 80fokig melegitjuk, finom szdrén lesz(lirjuk és
talalasig hitében taroljuk.

Pisztacia 100g

160 fokos elémelegitett sit6ben kb 8-10 percig sutjuk.
Szbéjaszész karamell

méz 5ek

szoOjaszosz 2ek

vaj 20g

viz kb 1-2 ek

A mézet gesztenyebarnara karamellizaljuk, utana hozzaadjuk a szdja szészt és a vizet,
majd a t(izrél lehlizva hozzakeverjlik a hideg vajat.
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