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PANNON

MEGHIVO
A Pannon Gasztrondmiai Akadémia szeretettel meghivja Ont

sommelier és vendégtéri szakemberek részére tartandé Master
Class eseményére.

Elocaddk:

e Varga Norbert - Head Sommelier - 5 7 A # D%

, , . B3
e Borbély Tamds - Head Sommelier - > " # WD

e Csdka Sandor Francia Prémium italok, Gosset, Frapin
Markaképviselet

Klasszikus francia aperitif, didzsesztif és kevert baritalok Master
Class eseménye.

kostoldval egybekdtott, vezetett bemutatd

Az eloadas két turnusban: 2025. oktdber 2., csitortokon
10:30 ora kezdettel 1 ords idotartamban
masodik turnus: 11:45 kezdéssel 1 éra idétartamban

Kérjuk jeldliek meg, hogy melyik turnusra regisztralnak!



Szeretnénk jelezni, hogy az egyes eléaddsokon a féréhelyek
szadma maximum 15 {8, a jelentkezéseket pedig a beérkezések
sorrendjében regisztraljuk!

HELYSZIN: 1101 BUDAPEST, ALBERTIRSAI UT 10 HUNGEXPO
KONGRESSZUSI KOZPONT A B'oc,use d’'Or Magyar donté
HELYSZINEN

A résztvevdk VIP belépét kapnak a Bocuse d’Or magyarorszagi
dontojére!

Szeretettel varjuk a jelentkezéseket email-
ben:

A programon valoé részvétellel jelen 1EévEk elfogadjdk, hogy a
program sordn roluk készitett kép-, és hangfelvételt a Pannon
Gasztrondmiai Akadémia Egyesulet térbeli és iddbeli korlatozds
neélkUl felhaszndlhatja, elsédlegesen a kdzdssegi mediafelUletein.


mailto:info@pannonga.org

