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PANNON

GASZTRONOMIAI AKADEMIA

PGA

Felhivas!

A Pannon Gasztronémiai Akadémia Egyesiilet folytatja Chef de partie gasztro-
edukacios programjat az alabbiak szerint:

A gasztro-edukacios programon az eléadasokat, a két Michelin csillagos Stand
Etterem sous chefje, Ben Morris fogja tartani.

,Creation starts with imagination - Az alkotas a képzelettel kezd6dik.”

Ben a konyham(ivészettel mar fiatalon megismerkedett, a konyha minden terlletén
szerzett tapasztalatot. Hazaja (Anglia) mellett dolgozott Franciaorszagban és
Ausztridban is. 2018-ban kolt6z6tt Magyarorszagra, ahol belecsoppent a fine dining
vilagaba kulonb6z6 budapesti éttermekben. Megismerkedett a magyar
alapanyagokkal és izekkel, hagyomanyokkal, melyeket nagyon megkedvelt. Ezutan
a Standba vezetett az utja, ahol kdzel négy éve sous chefként dolgozik.
Folyamatos fejl6dés, kisérletezés jellemzi.

A programok helyszine minden alkalommal a Stand Etterem (Budapest, Székely
Mihaly u.2., 1061 https://standrestaurant.hu/hu)
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Részletes programleiras:

Hétf6i napok, 9:00 — 15:30 ¢6raig, alkalmanként maximum 12 f6 részvételével.

Javasolt érkezés 8:30

9-10 kozott Ben egy kis felvezetét fog tartani, hogy mirdl is fog szd6lni a nap, mit fognak
csinalni, bemutatja az alapanyagokat, munkafolyamatokat.

Elsé blokk: 10:00-13:00

A délelétti id6szakban elékészileti munkalatok, a délutani blokkban az ételek befejezése és
talalasa lesz. Mindkét blokkban workshop jelleggel, a résztvevék készitik az ételeket.

Ebéd: 13:00-14:00

Masodik blokk: 14:00-15:30

Téma:

A professzionalis f6zés miivészete a 2 Michelin csillagos Stand étterem angol sous
chefjének szemén keresztul

Elé6adas angol/magyar nyelven, magyar receptekkel, kéthetente hétfén 3 alkalommal az
alabbiak szerint:

»Az alkotas a képzelettel kezdddik” — az allandéan mozgasban Iévé Benjamin Morris
oktéberben/novemberben visszatér egy haromnapos workshop keretében. Ezuttal is angol
nyelven, magyar forditassal és magyar receptekkel.

Idén harom olyan témat dolgozunk fel, amelyek tavaly a legnagyobb érdeklédést és igényt
valtottak ki.

. Oktober 20., hétfé:

Vegetarianus és vegan — A fenntarthatd, zéld gasztrondmia fontossagara helyezzik a
hangsulyt a ,Természet a tanyéron” mottoval.

. November 3., hétfé:

Klasszikus francia konyha — Szakacsként hiszem, hogy a klasszikus francia konyha az
alapja mind a mult, mind a modern technikak vilaganak. igy elkalauzollak benneteket néhany
hagyomanyos fogas vilagaba egy kis csavarral, mint példaul a francia hagymaleves, coq au
vin stb.

. November 17., hétfé:

Brit pite — Szakacsként azt is fontosnak tartom, hogy hiiek maradjunk a gyékereinkhez,

ezért most a brit pite vilagat jarjuk kdrbe. Ugy gondolom, brit érokségem és Balog Bertold
tésztakészitési tudasa olyan parositas, amit nem szabad kihagyni.
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A programrol fotodokumentacié készil, ezért a részvétel soran szeretnénk kérni fehér
szakacskabat, fekete nadrag és cipd viselését (illetve sajat konyharuha és kés biztositasat).

A programon valo részvétellel jelen l1évék elfogadjak, hogy a program soran roluk készitett
kép-, és hangfelvételt a Pannon Gasztrondmiai Akadémia Egyesdulet térbeli és idébeli
korlatozas nélkul felhasznalhatja, elsédlegesen a kdzdsségi médiafellletein.

Az ételek elkészitéséhez sziikséges eszkdzokrdl és alapanyagokrél az Akadémia
gondoskodik.
A programsorozat kedvezményes 3 alkalmas egydsszegli csomag ara:

75.000Ft / 3 alkalom / f8, mely a PGA Tagok szamara az Akadémia altal biztositott
kedvezményes ar: 60 000 Ft/ 3 alkalom / 6

A program dija a regisztraciot kovetéen elére utalassal fizetendd, a részvétel atruhazhato.

Szeretnénk jelezni, hogy az eléadason a fér6helyek szama limitalt, a jelentkezéseket
pedig a beérkezések sorrendjében regisztraljuk!

Szeretettel varjuk a jelentkezéseket az info@pannonga.org e-mail cimre legkésdbb
2025. oktober 17., péntekig, illetve bizunk benne, hogy az Ondk segitségével egy olyan
célk6zénséghez is eljuthat az informacid, ahol valéban sziikség van fejlesztésre.

A PGA korabbi programjain készult fotokat az alabbi linken tekinthetik meg:
https://pannonga.org/gallery/

Varjuk Onoket sok szeretettel!
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