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Pasztorpite
Parolt baranycomb

Hozzavalék Mennyiség
Baranycomb - csonttal 1.5kg
Sz6lémagolaj 50g
Hagyma — kockazva 150g
Répa - kockazva 100g
Zeller — kockazva 80g
Fokhagyma — 6sszetorve 10g
Paradicsompaszta 25g
Vorosbor 250g
Marhahus alaplé 750g
Babérlevél 2db
Kakukkfd 4 ag
Worcestershire szosz 15ml
Hozzavalék izesitslik a baranycombot séval és borssal.

Egy ontottvas edényben piritsuk korbe
minden oldalat.

Ugyanabban a serpeny6ben piritsunk a
zoldségeket 2 percig, majd adjuk hozza a
paradicsompurét és f6zzik 1-2 percig.
,Deglasszirozzuk” vorosborral. Adjuk hozza
az alaplevet, fiszereket és a Worcestershire
szoszt.

Forraljuk fel, és 160 °Csutében kb. 4 éran at
fézzuk.

Vegyuk ki a baranycombot, és szedjuk szét a
hust. Szdrjuk le a levet, és redukaljuk, amig
beslirdsodik (szosz allag).

Barany ragu -

Hozzavalok Mennyiség

vaj 50g

hagyma - kockazva 100g

répa - kockazva 100g

zeller - kockazva 60g

zoldborso 80g

technika Piritsuk meg a hagymat, répat és a zellert a

vajon, és adjuk hozza tépkedett baranyhust
és a martast.

A keverék ne legyen tulvizes, sur( allag
eléréséhez adhatunk hozza kukoricalisztet.
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Adjuk hozza a zoldborsot, majd helyezzik
ramekinekbe. Hagyjuk kihdlni.

Hercegné burgonya

Hozzavalok mennyiség

»lisztes” burgonya 1kg

vaj 100g

tej ha szukséges

reszelt comté sajt 80g

tojassargaja 3db

technika Fézzlk meg a burgonyat és gbézoljuk szarazra.

Finomszitan passzirozzuk at és helyezzik a
konyhai robotgépbe. Kozepes fokozatosan
keverjuk, és adjuk hozza a vajat és a sajtot,
majd keverjuk simara, ha sziikséges adjunk
hozza tejet.

HUtsuk le egy kissé, majd keverjuk bele a
tojéssargajat. Adjunk hozza sét, és tegytik
nyomozsakba. Tartsuk rovid ideig
szobahdmeérsékleten.

A pite -

Vegyilik ki a megtoltott ramekineket a hiitéboél, és nyomjuk a tetejére a
burgonyapiirét, egy villaval ,,borzoljuk fel” a burgonyat, ez segit, hogy ropogos
legyen.

Sussuk 190 °Cszaraz sutében 2-es ventilatorral 30 percig.
A végeén, ha sziikséges, feltekerhetjlik a slitét 210°C, hogy szebb szine legyen.

Medium Rare baranysiilttel szervirozzuk.
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