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Felhivas!

ST AW DO

A Pannon Gasztronémiai Akadémia Egyesiilet folytatja Chef de partie gasztro-
edukacios programjat az alabbiak szerint:

A programon az eléadasokat a 2023 Bocuse de Bronze, Stand25 Bisztro séfje, Dalnoki Bence tartja.

Dalnoki Bence a két Michelin csillagos Stand Etterem csapatanak meghatarozé tagjaként, majd a
minden id6k legsikeresebb hazai Bocuse d’'Or versenyzéjeként valt a csucsgasztrondmia
meghatarozo képvisel6jévé. Munkajat a folyamatos szakmai fejlédés, kreativitas és innovativ konyhai
szemlélet jellemzi.

,A Bocuse d’Or szellemisége szamomra a tokéletességre vald torekvést, a
folyamatos fejl6dést és az alapanyagok tiszteletét jelenti.”

A kurzus tematikaja az elmult évek Bocuse d’Or alapanyagaibdl tokélyre fejlesztett
konyhatechnoldgiai eljarasok bemutatasa, étteremre optimalizalt kivitelezése. A kurzus fokusza nem a
receptek |épésrol 1épésre torténd reprodukalasa, hanem az a szemlélet, amely a magas szint(i f6zés
alapjat adja. A résztvevék megismerhetik, hogyan érdemes az egyes alapanyagokhoz nyulni, mire
kell figyelni az el6készités soran, és milyen konyhatechnolégiai eljarasokkal lehet kihozni bel6lik a
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lehetd legtdbb izt, texturat és mindséget. A cél olyan tudas atadasa, amely nem egyetlen recepthez
kotédik, hanem barmilyen alapanyag esetén magabiztosan alkalmazhaté az éttermi konyhaban.
o Datum: 2026.06.29., hétf6 - Halak és a vegetarianus konyha alapanyagai
e Datum -2026.07.06., hétf6- Hisok konyhatechnoldgigja

e Helyszin: minden alkalommal a Stand Etterem (Budapest, Székely Mihaly u.2., 1061
https://standrestaurant.hu

A programsorozat kedvezményes 2 alkalmas egydsszegii csomag ara:

55.000Ft / 2 alkalom / f6, mely a PGA Tagok szamara az Akadémia altal biztositott kedvezményes
ar: 40 000 Ft / 2 alkalom / f6

A program dija a regisztraciot kdvetden el6re utalassal fizetendd, a részvétel atruhazhato.

Szeretnénk jelezni, hogy az el6adason a féréhelyek szama limitalt, a jelentkezéseket pedig a
beérkezések sorrendjében regisztraljuk!

Szeretettel varjuk a jelentkezéseket az info@pannonga.org e-mail cimre legkésébb 2026. junius 19.,
péntekig.

Részletes programleiras:

Hétf6i napok, 9:00 — 14:30 oraig, alkalmanként maximum 12 & részvételével.

Javasolt érkezés 8:30

9-10 koz6tt Bence egy kis felvezetét fog tartani, hogy mirél is fog szolni a nap, mit fognak csinalni,
bemutatja az alapanyagokat, munkafolyamatokat.
Elsé blokk: 10:00-13:00
A délelétti id6szakban el6készileti munkalatok, a délutani blokkban az ételek befejezése és talalasa
lesz. Mindkét blokkban workshop jelleggel, a résztvevok készitik az ételeket.
Ebéd: 13:00-14:00
Masodik blokk: 14:00-15:30

A programrol fotédokumentacio késziil, ezért a részvétel soran szeretnénk kérni fehér szakacskabat,
fekete nadrag és cip6 viselését (illetve sajat konyharuha és kés biztositasat).

A programon valo részvétellel jelen l1évék elfogadjak, hogy a program soran réluk készitett kép-, és
hangfelvételt a Pannon Gasztrondémiai Akadémia Egyestilet térbeli és idébeli korlatozas nélkul
felhasznalhatja, els6dlegesen a kozosségi médiafellletein.

Az ételek elkészitéséhez szikséges eszkdzokrdl és alapanyagokrél az Akadémia gondoskodik.
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Bizunk benne, hogy az Onék segitségével egy olyan célkdzdnséghez is eljuthat az informacio, ahol
valéban sziikség van fejlesztésre.

A PGA korabbi programjain késziilt fotékat az alabbi linken tekinthetik meg:
https://pannonga.org/galeriak/

Varjuk Ondket sok szeretettel!
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